
Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements. 

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour l'origine des viandes. Régional Origine France Produit labellisé Bio Plat signature 
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Potage Dubarry (concentré) 
Gratin de gnocchis au potiron et cheddar 

 

Yaourt arôme fruits exotiques lait de la ferme des Ayguees 

Clémentine 
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Crêpe au fromage 

Paupiette au veau FR - Sauce Marengo 

Brocolis à l'ail 

Yaourt nature Bio du GAEC de la Grange 
Poire 
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Salade Krautsalat - Vinaigrette 

Saucisse de porc CE2 - Sauce currywurst 
Pommes de terre cubes rissolées 

Gouda Bio 

Moelleux chocolat façon forêt Noire du chef 
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Salade iceberg - Vinaigrette balsamique 

Filet de lieu noir MSC - Sauce aurore 

Riz de camargue IGP créole 

Camembert Bio 

Banane Bio 

 

 

 


